
qualità, i primi in Abruz-
zo, decisero di dedicare
questa nuova Cantina
proprio alla memoria e
all’onore dei Thaulero.
Dalla fondazione a oggi,
l’azienda non ha mai
tradito la sua innata vo-
cazione alla qualità e
tuttora si pone all’apice
della produzione enolo-
gica abruzzese. Creare
vini dal valore inestima-
bile è da sempre lo sco-
po degli enologi della Casa e i riconoscimenti ottenuti in tutto il mondo, i titoli me-
ritatamente conferiti alla Casal Thaulero, dimostrano come sia stato pienamente
raggiunto. L’obiettivo perseguito con tenacia e con passione è sempre stato quel-
lo di esprimere il meglio dell’Abruzzo vitivinicolo e di conseguenza delle sue Doc:

il Montepulciano, il Trebbiano e il
Cerasuolo, e di aver diffuso que-
sti vitigni anche fuori dall’Italia.
La vasta gamma di vini è compo-
sta sia da varietà autoctone, co-
me il Sangiovese, il Pecorino e la
Cococciola, sia da internazionali,
tra i quali lo Chardonnay, il Mer-
lot e il Cabernet Sauvignon, che
nelle dolci colline abruzzesi han-
no trovato un habitat adatto. Og-
gi le etichette Casal Thaulero,
prodotte in più di 3 milioni di bot-
tiglie all’anno, sono distribuite
dagli Stati Uniti al Giappone, dal-
la Danimarca ad Hong Kong.

L a nobile famiglia dei Thaulero, che si stabilì nel
territorio abruzzese intorno al XVI secolo, pian-
tando vitigni e favorendo la vitivinicoltura, è colei

che dà il nome alla tenuta. Furono proprio loro a da-
re il via alla costruzione di una grande cantina, al-
l’avanguardia per quei tempi. Così nel 1961, quando
alcuni vignaioli locali si associarono per imbottigliare
la loro produzione e per realizzare vini Doc di alta
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� 085.90.32.533
� info@casalthaulero.it
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Direttore commerciale Italia: Angelo Sissa
Customer care: Matteo Salviani
e Domenica Santacecilia

j Anno di fondazione: 1961
j Presidente: Angelo Baccile
j Enologi: Romeo Taraborrelli, Pasquale

Caldora e Lino Olivastri
j Bottiglie prodotte: 3.000.000
j Export: 45% (22 Paesi)
j Vendita diretta: sì
j Visite all’azienda: su prenotazione

ABRUZZO - ORTONA (CHIETI)
CASAL THAULERO

VINO DELL’ ANNO

Thalé 2007
Un bianco importante, strut-
turato. Un Trebbiano atipico
che sorprende per morbidez-
za ed evoluzione. Al naso spiccano sentori di frutta gialla matura che
si fondono piacevolmente con nuance floreali di ginestra, acacia e to-
ni balsamici. Finale lungo e persistente

CASAL THAULERO

Fascia di prezzo - Nome del vino Annata Uve Gradi Vinificazione e affinamento Longevità Formati

F Voilà, Pecorino Spumante Brut 2009 Pecorino 100% 12,5 in acciaio 2 anni M.

B Thalé, Trebbiano d'Abruzzo Doc 2007 Trebbiano 100% 14 14 mesi in barrique, 5 mesi in bottiglia 4-5 anni -

F Borgo Thaulero, Pecorino Igt Terre di Chieti 2009 Pecorino 100% 13 in acciaio 1-2 anni -

G Borgo Thaulero, Chardonnay Doc 2009 Chardonnay 100% 12 in acciaio 1-2 anni

G Casal Thaulero, Trebbiano d'Abruzzo Doc 2009 Trebbiano 100% 12 in acciaio 1-2 anni M.

F Orsetto Oro, Montepulciano d'Abruzzo Doc 2009 Montepulciano 100% 12,5 in acciaio 1-2 anni -

G Casal Thaulero, Montepulciano d'Abruzzo Doc 2009 Montepulciano 100% 12 in acciaio 1-2 anni M.

B Thalé, Montepulciano d'Abruzzo Doc 2005 Montepulciano 100% 14 2 anni in botte grande e in barrique,
8 mesi in bottiglia 6-10 anni -

D Duca Thaulero, Montepulciano d'Abruzzo Doc 2006 Montepulciano 100% 13,5 18 mesi in botte grande, 6 mesi in bottiglia 5-7 anni -

G Borgo Thaulero, Montepulciano d'Abruzzo Doc 2009 Montepulciano 100% 13 in acciaio 2 anni mezza bott.

G Casal Thaulero, Montepulciano d'Abruzzo Doc 2009 Montepulciano 100% 13 in acciaio 2 anni M.

G Chorus, Montepulciano d'Abruzzo Doc 2009 Montepulciano 100% 13 in acciaio 2 anni -

Le barrique


