Duca Thaulero

PECORINO
ABRUZZO DOC

DENOMINAZIONE DI ORIGINE CONTROLLATA

CONTROLLED DESIGNATION OF ORIGIN - !
Vitigno / Pecorino, autoctono

recentemente riscoperto e recuperato.
Vine Variety / Pecorino, indigenous
vine, recently rediscovered.

Zona di Produzione / Italia, Abruzzo.
Production Area / Italy, Abruzzo.

Colore / Giallo paglierino.
Colour / Bright straw-yellow.

Bouquet / Ampio, floreale, balsamico
e con sentori di frutta esotica.
Bouquet / Rich, floral, balsamic with
hints of exotic fruit.

Sapore / Sapido, buona struttura
e persistenza.

Taste / Tasty, well structured and
lingering.

Affinamento / In acciaio.
Ageing / Stainless steel tanks and oak
barrels.

Gradazione Alcolica / 13 % vol.
Alcohol content / 13% vol.

D

e s Temperatura di Servizio / 10/12 °C
THAULERO Serving temperature / 10/12°C
e Abbinamenti Gastronomici / Ideale
noc con antipasti di mare, pietanze a base
di pesce, carni bianche e formaggi
freschi.

Food Pairing / Perfect with fish dishes,
white meats and fresh cheeses.

Formato / 750 ml Size / 750 ml




